
道産食材とパティシエの優れた技術で生
まれたスイーツを募集し、札幌を代表する
「さっぽろスイーツ」を決める取り組みを
行っています。受賞作品の魅力を知って、
札幌の新しいスイーツを味わいませんか？

2006 年から始まった「さっぽろスイーツコンペティ
ション」。“定番なのに新しい ”をコンセプトに、今
年は「さっぽろ neo チーズケーキ」が誕生しました。
北海道産の「糖」と「チーズ」、「乳製品」にとことん
こだわった自信作をご紹介します。

(     )さっぽろ
スイーツを
味わおう

お得に楽しくスイーツを食べよう
スイーツ王国さっぽろアプリ

詳細 さっぽろスイーツは産業振興課
211-2392、スイーツコンペ

ティションはスイーツ王国さっぽ
ろ推進協議会 280-8711

(                  )さっぽろスイーツコンペティション2026
～nネ オeoチーズケーキ～

受賞理由
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さんから　こんがり焼
いたチーズ料理を思わせる見た目が、食欲をそ
そるように仕上げました。チーズムースの中に
はもちっと感じさせるneo食感。いちごわらび
餅を忍ばせて和と洋を融合させて
います。さまざまな食感や香りが
楽しい宝箱のような作品です。ぜ
ひ、一度ご賞味ください。
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さんから　北海道産チーズ4
種の特徴を生かした奥行きある味わいに仕上げました。
また、チーズケーキらしい形状にこだわり、誰の足跡もな
い真っ白な雪景色＝neoの世界観を表現しています。

何種類ものチーズを組み合わせてneo
感を出そうとする作品が多い中、「わ
らび餅」という全く別の材料を使って
チーズの特性とおいしさを引き出して
いることが高く評価されました。

▲ 販売店：JRタワーホテル日航
札幌１階  ザ ロビー ラウンジ
（中央区）

▲ 販売店：きのとや
 白石本店（白石区）
 ほか6店舗

▲販売店：欧風菓子モンジェリ
（中央区）※二次審査を通過した５作品から

   市民投票で決定

アプリ加盟店の新商品情報などを見られるほか、加盟店での
会計時（税抜き500円以上）にアプリを提示してスタンプを
ためると、特典を得られます。ぜひご利用ください！

▲ 販売店：暁 パティスリーフルタ（清田区）
   ほか2店舗

▲ 販売店：パティスリーイチエサンピアザ店（厚別区）

詳細

今回紹介したグランプリ作品と
準グランプリ作品、市民賞を含
めた受賞５作品のほか、応募作品の一部
などを「さっぽろneoチーズケーキ」とし
て、考案した各店ほかで販売しています。
詳細は右上のコードからご確認を。

受賞作品を販売中！ 詳細

iOS Android

グランプリ
作品

準グランプリ
作品 市民賞※

入賞

表面をキャラメリゼした
チーズソース

チーズムース

いちごのわらび餅
ベリー系果物のゼリー

削りチーズ
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